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GB DESCRIPTION

1
2
3
4.
5.
6
7
8
9.
1

Motor unit

Pulse buttons

Bowl (500 ml)

Bowl drive shaft
Crushing knife

Whisk stick

Hand blender
Measuring cup (600 ml)
Accessory adapter

0. Resealable Lid

UA Onuc

ogkrwnE

7.
8.
9.
1

Biacik 3 aBuryHom

KHOMNKM iMAyNbCHOro pexunmy

Yawa (500 ml)

MpwuBig YaLvi

Hixx onsa 3gpibHoBaHHS

Hacagka ans 36uBaHHS Ta 3MillyBaHHSA PigKux
NPOAYKTIB

Bnengep, L0 3aHYPHOETLCA

MipHa ckngaHka (600 ml)

MepexigHuk anga Hacagku

0. Kpuwka repmeTuyHa

EST KIRJELDUS

ok wnNE

7.
8.
9.
1

Mootoriosa

Impulssreziimi nupud

Anum (500 ml)

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

Sisselaaditav blender

Modtendu (600 ml)

Otsaku uleminekuosa

0. Hermeetiline kaas

LT APRASYMAS

1.

2
3
4
5.
6.
7
8
9.
1

Korpusas su varikliu

Impulso rezimo mygtukai

Maisto ruoSimo indas (500 ml)

Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Rankinis maiSytuvas

Matavimo indas (600 ml)

Antgalio tarpiné

0. Sandarus dangtis

RO DETALII PRODUS

oakwnNE

Partea motorului

Modul cu impulsuri

Vas (500ml)

Mecanism de actionare pentru vas

Cutit pentru maruntire

Duza pentru agitare si amestecare a produselor
lichide

Blender de alimentare

Pahar gradat (600 ml)

Adaptor pentru duze

O Capac sigilat
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RUS YCTPOMCTBO U3OENUA

MoTopHas YacTb

KHONKM MMNynbCHOro pexxnma

Yawa ( 500 mn)

MpuBog vaum

Hox ans namenb4yeHus

Hacapgka gns B3buBaHus 1 cMeLlMBaHus
XKUOKUX MPOOYKTOB

7. TMorpyxHasa Hora 6neHaepa

8. MepHbIvi cTakaH (600 mn)
9.

1

ogkrwhE

MepexoaHWK NS Hacaaku
0. KpbllLKa repmeTnyHas

KZ CUNMATTAMA

1. KosranTkbiw Genik

MmnynbCTik pexxnm 6atbipmanapsl
LWapa (500 ml)

LapaHbIH xeTeri

YcakrayFa apHanfaH nbilak
Cynbik eHiMaepai nicyre >xoHe apanacTbipyfa
apHanfaH KoHablpma

7. Kon 6bneHgepi

8. ©nuweyiw ctakaH (600 ml)

9.

1

oahwnN

KoHOblpmara apHanfaH eTnenik
0. CaHblnaycbl3 Kaknak

LV APRAKSTS

1. Motora dala

Impulsu reZima pogas

Kauss (500 ml)

Kausa pievads

Nazis sasmalcinasanai

Uzgalis Skidro produktu puto$anai un
samaisisanai

7. Rokas blenderis

8. Mertrauks (500 ml)
9.
1

ok wn

Pareja uzliktnim
0. Hermétiskais vaks

H LEIRAS

PL

1. Motorhaz
Impulzus Gzemmdéd gombok
3. Csésze (500ml)
4. A csésze meghajtdja
5. Apritd kés
6. Felverd és folyékony élelmiszert kever6 tartozék
7. Meruld blender
8. Mérépohar (600 ml)
9. Ratét-6sszekapcsold elem
10. Hermetikus fedd

BUDOWA WYROBU

Cze$¢ silnikowa

Przyciski predkosci / trybu impulsowego
Misa (500 ml)

Naped misy

N6z do rozdrabniania

Konncéwka do ubijania i mieszania produktow
piynnych

7. Blender reczny

8. Kubek mierniczy (500 ml)

9. Adapter do kohcowki

10. Pokrywa szczelna

oghwnE
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220- 240 V ~50 Hz
1.0A
Knacc sawumTsil |l

Max. Power 500 W
Makc. MowHocTb 500 BT

1.4/ 1.65 kg

240

mm

130

257
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

o Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label
corresponds to the mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes

than described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or

mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or

instruction concerning use of the appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or

gualified professional for safety reasons.

o Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.

o Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

o Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

e When you have finished, before extracting the products and tips, unplug the appliance and wait until the
motor.

o WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

o WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous
operating time.

o Never place hot ingredients into the bowl(> 70 °C).

o Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in
the nearest service center.

o If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.

o The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior
notice, unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

o Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

PREPARATION FOR OPERATING

o Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully.
Wipe the outside of the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

o This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various
cocktails.

o Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove, twist the immersion blender counterclockwise.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

e Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard
products, such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed,
meat must be separated from bones and tendons.

o The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs,

cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

o Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.
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e Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.
e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.
NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.
OPERATION
o Please make sure accessories are at its places before switching on.
e Plug-in the device.
e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.

“I” (low speed) — for liquid ingredients mainly.

- “lI” (high speed)— for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.
Food Maximum quantity Maximum time, Sec

Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15

Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 04L 15

Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30

Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

e Do not remove any parts while the appliance is operating.

o To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and
coffee.

e When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before
removing food and attachments.

CLEANING AND CARE

o Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy
water after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

o Wipe the housing with a damp cloth.

o Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

o Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and
electronic units and battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These
units should be pass to special receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.
Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using garbage.

OS] PYKOBOACTBO MO 3KCIMNMYATALUU

MEPbI BE3OIMNMACHOCTHU

e [Mepen nepBoHayvanbHbIM BKOYEHNEM ybeauTechb, YTO TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKM, yKasaHHble Ha
n3genun, CooTBETCTBYHOT NapamMeTpam 3MeKTPOCETMH.

e Vicnonb3oBaTtb TOMbKO B OGbITOBLIX LENAX corfacHo gaHHomMy PykoBoacTBy no akcnnyatauuun. MNpubop He
npegHasHaveH 4ns NPoOMbILLNEHHOMO NPUMEHEHUS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTknioyante yCTPOMCTBO OT 3MEKTPOCETU nepen cbopkon, pa3bopkon U OUMCTKOW, Unn ecnu Bl
ero He ucrnornb3ayeTe.
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o Bo usbexaHve nopaxeHusi aNeKTpUYECKMM TOKOM U BO3ropaHusl, He norpyxxamte MOTOPHY 4YacTb B BOAY
UNu Apyrne >XuUOKocTM U He MNOACTaBnanTe ee nop CTpyt Bodbl. Ecnu aTo cnyyunocb, HeMeaneHHo
OTKINIOYUTE YCTPONCTBO OT 3IrEKTPOCETU W, Npexae 4Yem nonb3oBaTbCd WM Adanblue, npoBepbTe
paboTocnocobHOCTb 1 6esonacHOCTb Npubopa y KBanuULMpPOBaHHbIX CeLManmncToB.

e Mpnbop He npegHasHayeH ANA  MCMNOMb30BaHUA nuuamyn (BKMYas AeTen) C  NOHWKEHHbIMU
dU3NYeCKUMK, YyBCTBEHHBIMU UM YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMW UMM MPU OTCYTCTBMM Y HUX OMbiTa UIK
3HAHWA, €CNN OHW HEe HaxXOAATCs NoA KOHTPOSieM WM He MPOUHCTPYKTMPOBaHbI 06 MCNONb3oBaHWUM
npubopa nMuoM, OTBETCTBEHHbLIM 3a X 6€30NacHOCTb.

e [leTn JOMKHBI HAXOAUTLCSA NOA KOHTPOMEM ANA HeAonyLWeHUs Urpbl ¢ Npubopom.

e He ocraBnsante BKNOYEHHbIV Npubop 6e3 npucmoTpa.

e He ncnonb3ynTe NpMHaaneXHOCTU, He BXOASLINE B KOMMMEKT NOCTaBKMU.

e [Mpy noBpexgeHuMn LWHypa NUTaHUMA ero 3amMeHy, BO u3bexaHue OnacHOCTU, LOIMKEH Npov3BOAUTb
N3roTOBUTEMb WIM YNOSTHOMOYEHHbIA UM CEPBUCHBLIN LEHTP, NN aHanormyHbIN KBanmuumpoBaHHbIN
nepcoHarn.

e Cnegute, 4TObbI LUHYP MUTAHUA HE Kacancs oCTPbIX KPOMOK U FOPSYMX MOBEPXHOCTEMN.

e [Mpn oTkntoYeHMM npubopa OT 3JMEKTPOCETU He TAHWUTE 3a LWHYp nuTaHus, GepuTecb 3a BunkKy. He
nepekpy4MBanTe N HU Ha YTO HE HaMmaTblBanTe ero.

e Mo 3aBepweHun paboTbl, nNpexae, 4YeM wu3BnekaTb MNPOAYKTbl WM Hacagku, OTKouuTe npubop oOT
3NEKTPOCEeTU U JOXANTECH MOSTHON OCTAHOBKW 3NIeKTpoABUraTens.

e BHNUMAHWME: Pexywime ne3Buss Oo4eHb OCTpble W NpeacTaBnsalT onacHocTb. Obpaiwiantecb C HUMM
KpanHe OCTOPOXHO!

o BHUMAHWE: 3anpelieHo nepenonHATL NpMbop nnu ncnonb3oBath ero 6e3 npoayktos. He npesbiwanTe
A0NyCTUMOe BpeMsi HenpepbIBHON paboThbl.

e He nomelyanTe B Yally ropsyne uHrpegmeHTsl (> 70 °C).

e He nblTantecb CamMOCTOSATENbHO PEMOHTMPOBATbL NpUBOP MM 3ameHsTb Kakue-nnbo getanu. [Mpu
oGHapyxeHun Henonagok obpawantecs B 6nmkanwimm CepBUCHDBIN LIEHTP.

o Ecnu usgenve HekoTopoe BpeMsi Haxoaounocb npu Temnepatype Hwke 0°C, nepen BKMAOYEHMEM ero
cneayeT BblaepXaTb B KOMHATHbIX YCITOBUSAX HE MeHee 2 4acoB.

e [MpousBogntens ocTtaBnseT 3a cobo npaBo 6e3 [AOMOMHUTENBHOMO YBEAOMSIEHUS BHOCUTb
He3HaunTesnbHble W3MEHEHUSI B KOHCTPYKUMIO W3AEeNnusl, KapAuvHanbHO He BrvsiioWMe Ha  ero
©e30nacHoCcTb, paboTocnocobHOCTb M PYHKLMOHANBHOCTb.

e [laTa npou3BOACTBa YyKaszaHa Ha uM3genuuM W/unu Ha YynakoBKe, a Takke B COMPOBOAUTENbHON
OOKYMEHTaL K.

NnoaAroToBKA K PABOTE

e [lepen nepBoHavanbHbIM MCMNOfL30BAHNEM BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YACTU TEMSIOM BOLOW C MOMLLNM
CPeACTBOM M TwaTenbHO npocywute. MOTOPHYI 4acTb CHapyXu MNpOTPUTE MArKOW Crerka BnaXHoOWu
TKaHbH.

e 3anpeljaeTcs Norpyxatb MOTOPHYIO YacTb B NOObLIE XXUAKOCTU U MbITb €€ BOAON.

MOrPY>XHOW BINEHOEP

o breHaep wgeanbHO NOAXOAUT ANSA NPUrOTOBIIEHUST CYNOB-MOPE, Pasfnu4YHbIX COYCOB M NOASMB, a TaKkKe
OEeTCKOro NUTaHns, CMeLLIMBaHNA pasHoobpasHbIX KOKTENMEN.

e BcTtaBbTe Hacagky B MOTOPHYHO YacTb U MOBEPHUTE A0 Lienyka.

o Bo unsbexaHue BbINNeCKMBaHMA CMeCcH, nepea BKIIOYEHMEM NOrpy3uTe 6neHaep B CMelLIMBaeMble
NPOAYKTbI.

o [1na oTCcOEaAnHEHNA OTKPYTUTE MOrpY>KHOM BrieHaep NPOTUB YAaCOBOW CTPESKMU.

MUHN-USMEJTIBUYNTESb

e MuHM-u3MenbuYnTENDL KMAEANBHO NOAXOAUT ANS U3MENbYEHNa 3ereHN U OBOLLEN, Cbipa, DOMNbLUMHCTBA
COPTOB OPEXOB, CyXOPYKTOB. KpynHble NpoAyKTbl, Takne Kak MsiCo, CbIp, NyK, MOPKOBb NpeABapuUTENnbHO
Heobxoaumo HapesaTb. C OpexoB yaanuTb CKOPyny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN U CyXOXUITUN.

e MamenbunTteno He NOOXOAUT ANSA  KOMKU NbAa, U3MENbYEHMS OvYeHb TBEpPAbIX NPOAYKTOB, TaKMX Kak
KobenHble 3epHa, MyCKaTHbIN OpeX, 3MaKoB.

o BHumaHue! Jlessue Hoxa AN nsMmenbyeHust odeHb ocTpoe! [epxute TOSbKO 3a BEPXHIOW MracTUKOBYHO
yacTb!

o [MomecTnTe HOX ONS M3MENbYEHUSA Ha LEeHTpanbHbI WTUET Yauu.

e 3arpysuTe B Yally NpoayKTbl.

e HakpowTe yally npMBoooM YvaLuu

e BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NPMBOA Yalum 00 omMKcauun.

e B npouecce nsmenbyeHUss ooHOW PYKOM AepXuTe MOTOPHYIO YacTb, APYron — vatuy.

o [locne ncnosnb3oBaHWS B NepBYIO o4Yepeab 0TCOeaMHUTE MOTOPHYIO YacCTb.

o [lanee cHuUMuTE NpmBo4 YaLluun.

e OCTOPOXHO BblHbTE HOX AS151 U3MENbYEHNS

e TONbKO NOCHEe 3TOro BbINIOXNUTE M3MESTbYEHHbIE NPOAYKTHI M3 Yalln NS N3MenNbYeHUs.
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HACALKA 1A BABUBAHUA/CMELLUMBAHNA XXNOKNX MPOOYKTOB
e Vicnonb3ynTte BeHUUK Ans B3GMBaHUA CNMBOK, ANYHbIX BEnKoB, pasnuyHbiX AecepToB. Hn B koeMm criyyae
He UCnonb3ynTe 3Ty HacadKy Ans 3aMeLUMBaHUS KpYTOro TecTa.
o CoeavHuTe BEHYUK C NepexogHUKOM.
e YcTaHoBUTE HacadKy Ha MOTOPHYIO 4YacTb
e [Mepen Hayanom paboTbl NOrpy3anTe BEHYMK B Yally co B3bnBaemMbiMu npogyktamu. HaunHante paboty ¢
HW3KOW CKOpPOCTH.
PABOTA
e YBeautecnb, 4To cbopka npomseeneHa NOSTHOCTLIO U AOIMKHBIM 06pa3om.
e [Moakntounte npubop K anekTpoceTu.
e Haxmute n ygepxuBanTte KHOMKY MMMYMbCHOMO pexuma — npoueccop byaet paboTtaTte A0 TeX Nop, noka
HaXkaTa aTa KHOMKa.
- “I” (HM3Kas ckopoCTb) — ANA XNOKUX NMPOSYKTOB.
— “II” (BbICOKas CKOPOCTb) — AN COBMECTHOM 06paboTKM XMOKNX N TBEPAbIX NPOAYKTOB.

- Makc. Bpems
O6pabatbiBaeMbIi MakcumanbHas -
HenpepbIBHON 06paboTKu
NPOAYKT macca / obbem
(cek)
MuHpanb 100 r 15
BapeHble anua 200r 10
MaHNMpoBOYHbLIE 20T 15
cyxapw
YeCHOK 150 r KopoTKMMUK HaxXaTnsimm
OKopokK 200r 15
MopoxxeHoe 200r 20
Jlerkoe Ttecto 0,4n 15
JTyk 200r KopoTKMMU HaxXaTnusgmu
MeTpyLika 30r 10
Mepeu 0,2n 30
Jlyk-wanot 200r KopoTKUMM HaXXaTnsimm
Mpunpaskbl 0,2 n 30
Crenik 150 -200r 15
"peuknin opex 1001 15

NMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbiBHOM paboTbl npoueccopa He AOJMKHO npeBbiwatb 1 MUH., a

nepepbIiB MeXAY BKIIOYEHUAMU — HE MeHee 4 MUH.

e 3anpellaeTcsd cHUMaThb Jtobble NPUHAANEXHOCTU BO BpeMs paboTbl npoLeccopa.

o Mo 3aBeplieHUn paboThbl, Npexae, YeM U3BNeKaTb NMPOAYKTbI U Hacaaku, OTKM4YUTe npudbop ot
3NEKTPOCeTU U AOXAUTECH MNOJTHOW OCTAaHOBKMU 3nNeKTpoaBuraTens.

OYUCTKA N yxon

e [Mocne okoH4YaHMA paboTbl BbIKNIOYMTE NPUOOP M OTKMOYMTE Ero OT ANEKTPOCETMW.

o Cpasy xe (He 3amavvBasi HaOmnro) BbIMOMTE BCE CbEMHbIE YAacTU Tenson MblflbHOW BOAOW, MOCHe Yero
NPOTPUTE CYXMM YUCTbIM NofnoTeHueM. He ncnonb3dynre s 3TOro NoCygOMOEYHY MaLLVHY.

e MOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MATKON BNAXXHOW TKaHbIO.

e He ncnonb3ynte xecTkme rybku, abpasvBHble 1 arpeCcCuBHbIE YNCTALLME CPeacTBa.

XPAHEHUE

o [lepen xpaHeHuem ybeaumTech, 4TO NPUOOP OTKIOYEH OT SMEKTPOCETH.

e BobinonHute Tpebosannsg pasgena OUNCTKA U YXOQ.

XpaHute npmbop B CyXxOM YNCTOM MeCTe.

o CobxpaHsBauTe ypeaa Ha Cyxo U YUCTO MSCTO.

X

mmm [1aHHLIA CMMBOST Ha M3OENWKU, YNakoBKEe W/MNW CONpPOBOAUTENbHOM AOKYMEHTaLuuW O3Ha4yaeT, YTo
NCMNONb30BaHHbIE 3MEKTPUYECKNE N SMNEKTPOHHble M3genusa 1 batapeirikn He [OMKHbl BblOpacbkiBaTbCH
BMecTe C 0Obl4HbIMM ObITOBbIMKM OTXOA4aMu. MIx cnegyetr caaeBaTb B CheuManv3vpoBaHHbIE MYHKTbI
npvema.

[lna nonyyeHns 4ONONHUTENbHOM MHGOPMALIMM O CYLLLECTBYIOLLMX CUCTEMAxX cGopa 0TXoa0B obpaTuTech K
MECTHbIM OpraHam BriacTu.
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MpaBunbHas yTunmsaums NoMoxeT coepeyb LeHHble pecypchbl 1 NpeaoTBpaTUTb BO3MOXHOE HeraTMBHOE
BMUSIHUE HA 340pPOBbEe MoAei U COCTOsIHME OKpYXXatlolen cpefbl, KOTOpOe MOXET BO3HWKHYTb B
pesynbTaTe HernpaBUIIbHOro o6paLleHnst C OTXO4AaMM.

IHCTPYKLISAA 3 EKCNNYATALL

LaHnoBHM nokyneub! Mu BasiyHi Bam 3a npuabanHs npoaykuii ToproenbHoi mapkn SCARLETT Ta
posipy Ao Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SiKiCTb Ta HafiiHy poboTy CBO€I NpoAykKuii 3a
YMOBW JOTPUMAHHSA TEXHIYHMUX BUMOT, BKa3aHMX B MOCIOHUKY 3 ekcrinyaTadi.

Tepmin cnyx6u Bupoby Toprosoi mapkn SCARLETT y pasi ekcnnyaTtauii npoaykuii B Mexax nobyToBux
notpeb Ta 4OTPMMaHHS NpaBun KOPUCTYBaHHS, HaBeAeHUX B NOCIOHUKY 3 ekcnnyarauii, cknagae 2 (aBa)
pokn 3 gHs nepegadi Bupoby kopucTtyBayeBi. BupobOHUK 3BepTae yBary KOpUCTyBauiB, WO Yy pasi
AOTPUMAHHSA LMX YMOB, TEPMiH CyX6u BUpOBY MOXe 3HA4YHO NepeBULLUTY BKa3aHU BUPOOHNKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKHU

Mepen nepwmm yBIMKHEHHSIM MepeBipTe, YM BiANOBIAAKTb TEXHIYHI XapaKTepUCTMKN BUPOOY, 3a3HadeHi
Ha HaKnewnui, napameTpam enekTpoMmepexi.

BukopuctoByBaTth Tinbkn B NoByTOBMX LiNAX BignoBigHoO Ao AaHoro NopagHuka 3 ekcnnyartauii. MNpunag
He NpU3HaYeHnn ansa BUPOOBHNYOro 3aCTOCYBaHHS.

BukopucToByBaTh TiflbKW Y NPUMILLEHHI.

3aBxOu BigKMNO4anTe MPUCTPIN 3 eneKkTpomepexi nepen OuYULEHHsIM, abo skwo Bu noro He
BUKOPUCTOBYETE.

o6 yHMKHYTM MOpaskM eneKTPUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHS, He 3aHyplouTe npunag y BOAY YM iHLWi
pianHWN.

Mpunag He npu3HaYeHUn ONs BUKOPUCTaHHS ocobamu (BKNOYarum AiTen) 3i 3HWKEHUMU DisndHUMN,
4yTTEBMMM abO pO3yMOBMMM 34iOHOCTAMM abo y pasi BiACYTHOCTI Y HUX OoNuTy abo 3HaHb, SIKLLO BOHM He
3Haxo4ATbCA Nig KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBaHi MpPO BUKOPUCTaHHS npwunagy ocoboto, Lo
BignoBigae 3a ix 6e3neky.

[iTV NOBUHHI 3HAXOANTUCH Nif KOHTPONEM, 334515 He4ONYLLEHHS ifrop 3 NpUNagoM.

He 3anuwanTe yBiMkHeHUN npunag 6e3 Harnsagy.

He BUKOPUCTOBYWTE MPUHANEXHOCTI, WO HEe BXOAATb 40 KOMIMSEKTY.

Y pasi nowKomKeHHA Kabento >XMBMEHHsl, MOro 3amiHy, 3 MmeTot 3anobiraHHs Hebesneui, NOBUHEH
BMKOHYBaTM BMPOOHMK abo yMOBHOBAaXeHMN M CepBIiCHWWA LUeHTp, abo aHanoridyHui KeanigikoBaHuin
nepcoHarn.

Cnigkynte, WOO6 LUHYP XMBIEHHSA HE TOPKABCHA FOCTPUX KPaNoK Ta rapa4vmx NOBEPXOHb.

He TArHiTh, HE Nepekpy4vynTe Ta Hi Ha L0 HE HAMOTYWNTE LUHYP XUBMEHHS.

HanpukiHui poboTu, nepLu, HiXX BATAraTM NpoayKTWM Ta HacadKku, BiOKMNOYiTb Npunag 3 enekrpomepexi Ta
JoyekanTecs NoBHOI 3YNMUHKN eNEKTPoaBUryHa.

YBAI'A:3HiMiTb HacaaKy, HATUCHYBLUW KHOMKW Bif'€AHAHHS Hacagok.

YBAI'A: 3abopoHeHO nepenoBHOBaTUM Npunag abo BukopucToByBaTM Moro 6e3 npoaykriB. He
nepeBuLLYyNTE OONYCTUMUI Yac 6Ge3ynMHHOI poboTy.

He nowmiwanTe y npouecop rapsui iHrpegieHTn (> 70 °C).

He Hamarantecsa camocTiiHO peMoHTyBaTu npunag abo 3amiHioBaTu Aki-Hebyab aetani. MNMpy BUABNEHHI
Henonagok 3Beprantecs B HaNbnmxkunm CepBiCHUIN LEHTP.

Axkwo Bupi® geskun yac 3Haxoguecs Npu Temnepatypi Hkde 0°C, nepen YBIMKHEHHAM WMOro cnig
BUTPUMATU Y KiMHATi HE MEHLUEe 2 roauH.

O6nagHaHHA BignoBigae BMMOraM TexHIYHOro pernameHTy OOMEXEeHHSI BUKOPUCTAHHSA  OEeAKMX
Hebe3neyHX peyoBMH B EIEKTPUHHOMY Ta €NEeKTPOHHOMY OBnaaHaHHi.

BupobHuk 3anuwae 3a cobow npaBo 06e3 JOOaTKOBOrO MOBIAOMIEHHA BHOCUTM HE3HauyHi 3MiHW [0
KOHCTPYKLUiT BMpoOy, WO KapAWHanbHO He BNMMBalTb Ha Woro 6es3neky, npauesgaTtHicCTb Ta
YHKLIOHANbLHICTb.

o [laTa BMpoGHULUTBa BKasaHa Ha BUpobi Ta/abo Ha ynakoBLi, @ TaKOX Y CynpoOBIAHIN JOKYMeHTaLil.

I'IIHFOTOBKA A0 POBOTU

Mepen nepwyMm BUKOPUCTAHHSAM BUMWWATE BCi 3HIMHI YaCTWHM TENNOK BOAOK 3 MUOYMM 3acobom Ta
peTenbHO NPOCyLWiTh iX. Bigcik 3 4BUrYHOM 30BHI NPOTPITh M'AKOLO 3r1erka BOSIOro TKAHUHOH.
3abopoHeHOo 3aHyploBaTH BiACiK 3 ABUTYHOM B OyAb-fIKy pPiAMHY Ta MUTU NOro BOAOHO.

BNEHAEP WO 3AHYPIOETBCA

Bnengep igeanbHO NigxoauTb ANS NPUroTyBaHHA CyniB-Mnope, PisSHOMaHITHUX COYCIB Ta NiANUBKK, a TaKoX
OUTSYOro XxapuyBaHHS, 3MilLYBaHHSA PiI3HOMAHITHUX KOKTENSTIB.

BctaBTe GneHaep, WO 3aHYpPHOETLCA Y BIiACIK 3 ABUryHOM. [ns HaginHoi dikcauii Hacagkm HeobxigHo
NOBEPHYTW I NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPISIKU.

3 meTow 3anobiraHHs BUTIKAHHKO CyMilli Ha30BHi, nepen YBIMKHEHHAM 3aHypTe OneHagep y
NpoOAYyKTH, WO MaloTb 3MillyBaTUCA.

o 3agnsa Big'eaHaHHA BIOKPYTITb GneHaep, WO 3aHypPHETLCS, NPOTU FOOUHHUKOBOIT CTPINKN.
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HIK O1A NOAPIBHEHHA MPOAYKTIB / MIHI-MOOPIBHHOBAY

e MiHi-nogpibHoBa4Y igeanbHO nigxoauTb AnA noApidHEeHHs 3eneHi Ta oBouiB, cupy, BinbLIOCTI copTiB
ropixis, cyxopykTiB. Benuki npoayktu, Taki sk Mm'dco, cup, umbynsi, MOpKBa nonepeaHb0 HeobxigHo
HapisaTun. 3 ropixis BUAanuTu WKapnyny, M'aCo BiJOKPEMMUTM Bif KICTOK Ta CyXOXMIb.

e [logpibHiOoBaY He MigxoauTb AN PO3KOMOBAHHA Nbody, NoApPiGHEHHST OyXe TBepAnX NpoayKTiB, TAKMUX SIK

KaBOBi 3epHa, MyCKaTHUI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa ansa nogpibHeHHs ayxe roctpe! TpumanTe nuiie 3a BEPXHIO NIACTUKOBY YaCTUHY!

MoknagiTb HixX ANs NogpiOHEHHsT Ha LieHTpanbHWUIA WTUAT YaLi.

3aBaHTaxTe B Yally NPoayKTu.

HakpuiTe yawly npuBogom yatdi.

BcTaBTe Biacik 3 4BUryHOM Y NpuBIA Yalli 40 KnauaHHS.

B npoueci nogpibHEHHSA OOHIE0 PYKOK TpUMaWTe BIOCIK 3 OBUIYHOM, APYrold — 4vawly Hacagku ans

noapibHeHHs.

lMicnsa BMKOpUCTaHHS, B NepLUy Yyepry Big'eaHanTe BiACiK 3 ABUNYHOM.

[ani Big'egHanTe npmsig Yauui.

Ob6epexHO BUAMITb HiXX Anst noapiOHEHHS.

TinbKM nicnsa Uboro BUAMITE NOAPIGHEHI NPOAYKTM 3 Yalli Ans noapiGHEeHHS.

HACAOKA ONA 36UTTA / SMILLYBAHHA PIOKNX MPOOYKTIB

o BukopuctoByinTe BiHUMK st 36MBaHHS BEPLUKIB, S€YHMX BirnkiB, pisHOMaHITHUX gecepTiB. B xxogHomy pasi
He BUKOPUCTOBYWTE L0 HacadKy Ans 3amillyBaHHSA KpyToro TicTa.

o BcraBTe Hacagky ans 3buBaHHA B NepexigHuK, NoTiM Hacagky 3 MepexigHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACIK 3
OBUTYHOM.

o [Nepen novatkom pobOTM 3aHypTe BIHYMK Yy Yally 3 npoaykTamu, wo Tpeba 36utn. MNoumHante poboTty 3
HU3bKOT LLIBUAKOCTI.

lMTPUMITKA: MNMpouecop He yBiMKHETbLCA Y pa3i HenpaBUNbHOI abo HEMOBHOI 300pPKK.

POBOTA

o [lepekoHanTecs, L0 300pKa NOBHA i 3pobneHa HanNeXxHUM YUHOM.

o [ligknoYiTb NpoLECOp OO0 ENEKTPOMEPEXI.

e HaTUCHITb Ta yTpMMyWTE KHOMKY iMMyNbCHOMO pexmmy — npouecop Oyae npautoBatM [OTU, MOKK
HaTUCHYTa Ld KHOrMKa.

“I” (HM3bKa LWBMAKICTb) — AN PiAKMX NPOOYKTIB.
- “II” (Bucoka WBmAKiCTb) — Ang cnifibHOI 06pPO6KM PiAKMX Ta TBEPAUX NPOAYKTIB.

MakcumanbHui 4ac
MpoaykTn MaKcu;\nan,bHa maca 6e3nepepBHOI 06POOKM
o6’em
(cek)

Mwurpanb 100 r 15
BapeHi anus 200r 10
MaHipyBasbHi cyxapi 20r 15

YacHuk 150 r KopoTknmMKM HaTUCKaHHSAMMN
OkKopok 200r 15
"opixu 100r 15
Mopo3unBo 200r 20
Jlerke TicTo 0,4 n 15

Linbynsa 200r KopoTKMMU HATUCKaHHAMM
MeTpyLlka 30r 10
Mepeupb 0,2n 30

Linbynsa-wanot 200 r KopOoTKMMM HAaTUCKaHHAMM
Mpunpasu 0,2n 30
Crenik 150-200r 15
Bonocbkuii ropix 100 r 15

MPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOi pob60TK npoLecopa He NOBMHEH NMepeBMvLLUyBaTu 1 XB., a nepepBa Mix

BKJTHOYEHHSAMM — HEe MeHLU 4 XB.

o 3abopoHaeTbes 3HIMaTK Oyab-ake Npunagas nig yac poboTun npouecopa.

e Lo6 He 3awkoanTn nesa, He 06pobnanTe 3aHaQTO TBEPAi NPOAYKTU, TakKi AK Nia, 3aMOPOXKEHi NPOAYKTH,
Kpynu, puc, npunpasun YM KaBoBi 3epHa.

e HanpukiHui po6oTu, nepw, HiXK BUATAraTM nNpPOAYKTM Ta HacaAku, BigKNOYiITbL npunag 3
eneKkTpomepexi Ta AoYeKanTeCcA NOBHOI 3yNMUHKN eNeKTPoaABUIyHa.

OYULWLEHHA TA pornag

e HanpukiHui po60Tn BUMKHITb Npuniag Ta BigKIodiTb MOro 3 enekTpomepexi.
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e BumuinTe ycCi 3HIMHI YacTMHM TEnmow MUMBHOK BOAOK Bigpasy X (HE 3aMO4Yyru4M HAZOBro), NiCNs 4oro
NPOTPITb CYXUM YACTUM PYLLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYNTE NS LbOro NOCYAOMUAHY MaLUUHY.

o Kopnyc npoTpiTb M'SIKOIO BONOrOK TKAHUHOIO.

e He BUKOPUCTOBYNTE XOPCTKi rybKkn, abpasmnsHi Ta arpecrBHi Mutodi 3acoow.

3BEPEXXEHHA

o [epen 36epexeHHsIM NepekoHanTecs, Wo npunag BiOKMIOYEHNA 3 eNeKTPOMEpPEXi.

o BukoHanTe yci Bumoru poaginy OUNLWEHHA TA 4OMMAL.

o 306epiranite npunag y cyxoMmy YnCTOMY MicCLi.

X

mmm | |c)1 cMMBON Ha BMpOOi, ynakoBUi Ta/abo B CynpoBigHIN OOKyMeHTaUil 03Ha4vae, WO EefeKTPUYHI Ta
eneKkTPOHHI BUpobM, a Takox Oatapenku, wo Oynm BUKOPUCTaHI, HE MOBWHHI BUKMAATMCS PasoM i3
3BMYaiHMMmM nobyToBMMM Biaxoaamu. Ix NoTpiBHO 34aBaTh 40 cnewianisoBaHWX NyHKTIB NPUMOMY.

[ns oTpumMaHHa 0O4aTKOBOI iHopMAaLil WoAo iICHYIUNX cMCTEM 300pYy BiaxoniB 3BEPHITLCS 4O MiCLIEBMX
opraHiB Brnagu.

HanexHa ytunizauisa gonomoxe 36epertu UiHHI pecypcy Ta 3anobirtu MOXNMBOMY HEratMBHOMY BMSIUBY
Ha 300pOB’St NOAEN | CTaH HaBKOMMLWIHBOIO CEPEdOoBULLA, SIKUM MOXE BUHUKHYTWM B pe3ynbrari
HenpaBUNbHOrO MNOBOMPKEHHS 3 BiAXO4aMMW.

NAUOANAHY XOHIHOEI HYCKAYIbIK

o KypmeTtTi catbin anywbsl! SCARLETT cayga TaHOacblHbIH ©HIMIH CaTbiN anfaHblHbI3 YLWiH XXoHe 6i3aiH,
KOMNaHusafa CeHiM apTkaHbiHbI3 YwiH Cisre anfbiC anTambl3. Icke namganaHy HyckaynbifblHAA
cypeTTenreH TexHUKanblKk Tanantap opblHaanfaH xarganga, SCARLETT koMmnaHuscbl e3iHiH, eHIMAEpiHIH,
XKOFapbl canacbl MEH CEHIMAI XXYMbICbIHA Keningik 6epeai.

o SCARLETT cayaa TaHGacbIHbIH OyMbIMbIH TYPMbICTbIK MyKTa)kaap LeHOepiHAe nanganaHraH aHe icke
navganaHy HyckaynbifblHOA KENTipinreH navpganaHy epexenepiH ycTawFaH ke3ge, GyMbIMHbIH Kbl3MeT
Mep3imi OynbIM TYTbIHYLWWbLIFA TabbIC €TiNreH KyHHeH 6actan 2 (eki) Xbingbl Kypangbl. ATanfaH wapTtrap
opblHAanfaH xarganga, OyMbIMHbIH KbIBMET Mep3iMi eHAipyLLi KOpCeTKEH MEP3IMHEH anTapnblKTank acybl
MYMKiH €KeHiHe eHAIpYLWi TYThIHYLWbINapAblH Ha3apblH ayaapagbl.

KAYINCI3AIK LUAPANAPBI

e Anfawl peT icke kocap angpliHgoa OyibIMHbIH 3aTTaHbaga KepceTinreH TexXHUKanblKk cunaTtTamanapbl
3MEKTP XKeniCiHiH NapamMeTpnepiHe CoMKec KeneTiHiHe KO3 XEeTKi3iHi3.

e Ocbl MNanganaHy eHiHAeri Hyckayrnblkka CoNKec TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan
©HEpPKaCINTIK MakcaTTa KongaHyra apHanmaraH.

e YRn-xannapgaH TbIC Xepae nanganaHyra 6onmangpl.

e Erep KypbinfblHbl NanganaHbantbiH GorncaHbi3, OHbl Tasanap angblHOa 3MeKTP XXerniciHeH apKallaH
aXblpaTbIn KOMbIHbI3.

e ONEKTp TOrbl COfyblHaH >X8He OT LWbIfyblHAH aynak 6ony ywiH acnantbl Cyfa Hemece Gacka CyWblK
3aTTapfa MaTblpMaHpI3.

o [leHe, xyinke He BHonmaca akblI-Oon KemicTiri 6ap, Hemece OCbl KypblfifbiHbl Kayincisa nanganaHy yLliH
Toxipmnbeci meH Ginimi xeTkinikcia agamaapablH (CoHbIH iwiHae 6ananapAblH) Kayincisgiri ywiH xayan
OepeTiH agam Kagaranamaca HeMece KypbinfFbiHbl Nanganady 6ombiHWa Hyckay 6epmece, onapablH 6yn
KYPbUTFbIHBI KONAaHybliHa Gonmangbl.

o bananap KypbinfbIMEH OMHaMaybl YLUiH onapAbl YHeMI Kafjaranan OTblpy Kepek.

o TOKKa KOCbINFaH acnanTbl Kapaycbl3 KanablpMaHpI3.

o XKeTkizinim xXuHarblHa KIpMENTIH Kepek-XapakTapabl nanganaHbaHpls.

o KyaT Ke3iHe KOCy CbIMblHa 3aKkblM KenreH acnanTtbl nanganaHbaHbI3.

o KyaT KesiHe KOCY CbIMbl ©TKIp XUEeKTep MeH bICTbIK 3aTTapfFa TUiN TypMayblH KaaranaHbls.

e KyaT Ke3iHe KOCY CbIMbIH TapTKblSlaMaHblI3, LUMpaTnaHbl3 XXeHe ellKkaHgamn 3aTka OHbl OpamaHpbI3.

o JKyMbICTbI asikTaFaHHaH KewiH, asblK-TYNiK NeH KoHAblpManapAbl anbin wWweiknac 6ypbiH acnanTbl 3NeKTp
XerniCiHEH aXblpaTbIHbI3 Aa, SNEKTP KO3FaNTKbILL TOSbIK TOKTaraHLwa KyTe TYPbIHbI3.

o ECKEPTY:Cantamanapgbl kocyaaH ewipy 6aTtblipmachkiH 6acbin, cantamaHbl LWELLiHi3.

o« ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTblpyfa HemMece a3blK-TYMiKCi3 nanganaHyra TbiMbiM canbiHagbl. Y3[iKci3
XKYMBbIC iCTeyre pyKcarT eTifireH yakblTTaH acblpbin XibepMeH;s.

e [Mpoueccopabl bICTbIK a3blK-TyNik canMaHbi3 (> 70 °C).

o KypbinfbiHbl 63 6eTiHiswe xeHaeyre TannbiHOaHbI3. OnkbinbikTap nanga 6onca xakblH apagarbl CepBUC
opTanbifbiHA anapbiHbI3.

e Erep 6ymbim Gipwama yakbiT 0°C-TaH TemeH TemnepaTtypaga Typca, iCke Kocap anabiHga OHbl KeMm
aerenge 2 carat 6enme TemnepartypacbiHAa ycTay Kepek.

e OHOipywi OyMbIMHLIH, KayincisgiriHe, XyMbIC HIMAININ MeH >XyMbIC MYMKIHOIKTepiHe TyGerenni acep
eTnenTiH 6onmalubl e3repicTepdi OHbIH, KypbliMacbiHa KOCbIMLLIA €CKEPTNEeCTEH EHri3y KyKblfblH ©3iHae
kangblpagbi.
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e OHOipinreH KyHi eHimae xeHe/Hemece KopanTa, CoOHAan-aK KocbiMLIa KyKaTTapaa KepceTinreH.

YX¥MbICKA OANbIHOAY

e EH anfaw peT navpanaHap angbiHaa 6apnblk anManbel 6enikrepai XKyfbil 3aT KOCbIIFaH Xblflbl CyMeEH
XYbIHbI3 Oa, 904eH KypraTbiHbl3. KosfanTkpllw ©enikTiH CbIpTbIH Can AbIMKbI XXyMcak LwybepekneH
CYPTiHi3.

o KosranTkbiw GenikTi Ke3 KenreH CymblK 3aTTapfa OaTbipyfa XoHe OHbl CYMeH Xyyfa TbIMbIM
canblHagbl.

BATbIPbINATbIH BITEHOEP

o bneHgep e3be kexenepai, Typni Ty3gblkTap MeH ackaTblkTapabl, COHOan-akK 6ananap TafablH danbiHaay
YLLiH, caH anyaH Typni KoKTennbaepAai apanacTtbipy YLWiH aca Konawunbl.

e batbipbinaTblH GneHaepai Ko3fFanTKbll OGerikke oOpHaTbiHbI3. KoHAblpMaHbl MblkTan OekiTy  YLiH,
Ko3ranTKblw Genikreri MeH3ep KoHOblpMaaarbl OyFaTTay 6enrilueciMeH Ccarkec KeneTiHaen eTin.

e KocnaHblH wWwawbipayblHa Xon Oepmey VyuWiH OneHgepAai icke Kocap angbiHAa OHbI
apanacTtblpbinaTbiH TaFaMmpapfa 6aTbIpbIHbI3.

o AfbITbIN any ywiH 6atbipbiiaThliH GrieHAepai carat TifiHiH 6aFbIThiHa KAapchl OypaHbI3.

TAFAM ©HIMAEPIH ¥CAKTAYFA APHANFAH TMbIWAK / LWAFbIH YATKbILL

o LlafbIH yaTKbILW acluen neH KOKeHICTI, iPIMLUIKTI, XXaHFak TyprepiHiH KenwiniriH, KenTipinreH Xemic-KnaexTi
ycakTay YLWiH ca konannbl. ET, ipimMwik, nnas, cebi3 cusikTbl ipi eHimaepai angblH ana Typan any Kepek.
JKaHfFaKTbIH KabblfbiH apLly Kepek, eTTi CyWeri MeH CiHipiHEH aXkblpaTbIn arny Kepekx.

e YaTKblll My3[bl Xapy YLWIiH, kode AsHOepi, MycKaT XaHfafbl, 8HAI AaKblNgap CUSAKTbl aca KaTTbl asblk

eHiMAepiH ycakTayFra Xapamangbl.

EckepTy! ¥cakTayra apHanfaH nblWakTbIH Xy3i eTe oTkip! Tek yCcTiHri nnacTmacca 6eniriHeH FaHa ycTaHbI3!

¥cakTayFa apHarfaH NbllWaKTbl LWapaHblH OPTaHFbl iCTirHE OPHATLIHbIS.

LLlapara a3blk eHiMAepiH canblHbI3.

LLlapaHbl Wwapa »eTerimeH »abblHpI3.

KosranTkpbIw GenikTi LapaHbIH, XeTeriHe CbipT eTKEHLLE.

¥cakray kesiHOe Oip KOnblHbI30eH KOo3FanTKbiw ©enikTi, ekiHWwi KonblHbI30eH ycakTayFa apHanfaH

KOHObIPMaHbIH, LAPaCbIH YCTaHbI3.

ManganaHbin 6onFaHHaH KeniH eH GipiHLLI Ke3eKTe Ko3FanTKblW 0eniKTi axblipaTbIHbI3.

CopaH KeniH wapaHbIH, XeTeriH axblpaTbIHbI3.

¥cakTayFa apHarfaH NbllakKTbl eNneH LWbiFapbin anbiHbI3.

Tek cogaH KeWiH FaHa ycakTanfaH asblK eHiMOepiH ycakTayFa apHasnfaH wapagaH 6acka bigbicka carnbin

anblHbI3.

C¥MbIK A3bIK OHIMOEPIH LWANKAYFA / APAITACTBIPYFA APHAJTFAH KOHObIPMA

e bbinFaybllWThl Kinerengi, >XyMblpkaHblH afblH, Typni TaTTi TaramgapObl Lankan KenipiTy YLUiH
nanganaHbiHbi3. byn KOHAbIpMaHbI eLLKaLLaH Aa KaTThl KaMbIp UIEY YLWiH nanganaHyfa 6onmangpl.

o lllankayra apHanfaH KOHAbIPMaHbl ©Tnenikke KOHAbIPbIHBI3, COoHOan-ak eTneniri 6ap KoHAbIpMaHbl
KO3FanTKblWw Gerlikke opHaTbIHbI3.

e XKyMbICKa Kipicnec ywiH ObinFaybIWTbl KONIPLWITINETIH a3blk eHiMAepi canbiHFaH Wwapafa GaTbipbiHbI3.
JKyMbICTbI TEOMEH XbingamablikTaH 6acTaHbI3.

ECKEPIM: bneHgep AypbiC HeMece TOoJbIK KyacTbIpblsiMaca, npoueccop icke Kocbinmanabl.

XX¥MbIC

o XXuHakTayabl TOMbIK 9pi TUICTI TypAae iCKe acblpFaHblHbI3fa KO3 XKeTKi3iHi3.

o [lpoueccopnbl aNeKTp XKeniciHe KOCbIHbI3.

e ViMnynbCTiK pexumHi{ 6atblpMacbkiH 6acbiHbI3 Aa, ycTan TypbiHbI3 — npoueccop ocbl 6atbipma 6acynbl
TYPFaHLLaA XXYMbIC iCTEeNTiH 6onaapl.

- “I” (TemeH xbingamablK) — CyMblk eHiMaep YLUiH.
— “II” (>koFapsbl XblgaMablK) — CYMbIK XXaHE KaTTbl 6HIMAepAi bipre eHaey YLUiH.

OHaeneTiH asbIk EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikci3 eHaey
Kenemi yaKbITbl (CeK)
bagam 100 r 15
[TickeH XyMbIpTKa 200 r 10
AyHaTyra apHanfaH

KenTipifireH HaH 20T 15

CapbiMmcak 150 r Kbicka-KbiCka 6acy apkbinbl
CaH eTi 200r 15
YKanfak 100 r 15
banmysgak 200r 20
YKeHin kambIp 0,4 n 15

Musas 200r Kbicka-KbiCka 6acy apkbinbl
AKXKerkKkeH 30r 10
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BypbliLl 0,2n 30
LLanoT nuasbl 200r Kblcka-kbiCka 6acy apkpinbl
AckaTbIKTap 0,2n 30

Crenk 150-200r 15
['pek xaHrarbl 1001 15

ECKEPIM: [MpoueccopablH y3AIKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanbliKTapbiHAarbl y3inic 4 MUHYTTaH Kem 6onmayfra Tmic.

o [Ipoueccop XyMbIC iCTen TypFaH Ke3ae Ke3 KesireH Kepek-xapakTbl 04aH LeLlin anyra TbinbiM canbiHabl.

e [bILIAKTLIH XKY3iH Oynaipin anmac ywiH My3, My3aaTbifnfaH eHiM, AsHAi Aakbinaap, Kypill, ackaTblKTap MeH
Kodpe CUSAKTbI TbiM KaTTbl a3blK-TYNIKTi OHOEMEH;3.

e XyMbICTbl asikTaFaHHaH KeMiH, a3blK-TyJiK NeH KOHAblpManapAbl anbin wWbiKnac 6ypbiH acnantbl
3NEeKTP XKeniciHeH aXbIpaTbIHbI3 Aa, 3NEKTP KO3FanTKbIW TONbIK TOKTaFaHLIA KyTe TYPbIHbI3.

TA3AJTAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY

o KyMbICTbI asikTaFraHHaH KeniH acnanTbl eLWipiHi3 Ae, OHbl 3NEKTP XeniCiHEH aXblpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamacTaH) OGapnblk anmanbi-canmanbl ©enwektepai cabbiHObl Xbllbl CYMeEH
XKybIHbI3 A, KypFaK Tasa CynriMeH CypTiHi3. byn yLWiH bigbIC-asK XXyaTblH MalUMHaHbI KongaHb6aHpI3.

e KanTamaHbl XXyMcak ObIMKbIT MaTaMeH CYPTIH;3.

o KaTKbIIT XXOKe, KbIPFblLL XOHE KyLUTi Ta3apTKblW Kypangapabl nanganaHoaHbI3.

CAKTAY

o Cakran Kosip anabiHaa acnanTblH 9NEeKTP XeniCiHEH axblpaTbififaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

o TA3AJAY XXOHE KYTIIMN ¥CTAY GenimiHaeri Tanantapabl OpblHOAHbI3.

e AcnanTbl KypFak Tasa xepae CakTaHbl3.

mmm OHiMAeri, KopanTafrbl XoHe/HeMece KOCbIMLLA Ky»aTTafbl OCbiHAaM Oenri  KonaaHbinFaH 3nekTpnik
KeHe anekTpoHAablk OymbiMaap MeH Oartapenkanap KoaiMri  TYpPMbICTbIK KangblktapmeH Gipre
WbiFapbiMaybl Kepek gerengi 6ingipegi. Onapabl apHanbl Kabbingay 6eniMwenepiHe eTKi3y Kaxer.
Kangblktapabl XuHay XXymnenepi Typasnbl KOCbIMLLA ManNIMeTTep any YLUiH Xeprinikti 6ackapy opraHaapbiHa
xabapnacbIHbI3.

Kangbliktapgbl Oypbic kagere »>kapaty Oafanbl pecypcTapbl cakTayFa >oHe KanablKtapabl AypbiC
Whbifapmay cangapblHaH adamHblH AeHCaynblFblHA XOHE KopluaraH opTaFa KeneTiH Tepic acepnepai
angblH anyra KkemekTtecegi.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvorku lllitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid

kohaliku vooluvdérgu andmetele.

Antud seade on moeldud ainult koduseks, mitte toostuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektriloogi saamise ja sittimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks alanenud fuusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vimetega isikutele

(kaasa arvatud lastele) voi neile, kellel puuduvad selleks kogemused voi teadmised, kui nad ei ole

jarelevalve all vai kui neid ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav

isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padaseks seadmega mangima.

Arge jatke téotavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud

hoolduskeskus voi muu kvalifitseeritud personal.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega Umber korpuse.

On keelatud asetada kédgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees vdi nbudepesumasinas.

TAHELEPANU: Laiketerad on darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita voi kasutada seda tiihjalt. Arge liletage seadme lubatud

pideva t66 aega.

« Arge pange kuumi kédgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

« Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks péorduge Idhima teeninduskeskuse
poole.

o Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuméa dodieties uz
tuvako Servisa centru.

e Kui toode on olnud moénda aega 6hutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist
vahemalt 2 tundi toatemperatuuril.

www.scarlett.ru 12 SC-HB42F14



IMO17

o Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi,
mis ei mojuta selle ohutust, tddvoimet ega funktsioneerimist.

e Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/vdi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage
hoolikalt. Mootoriosa pihkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

o On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

o Blender sobib suureparaselt plreesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks,
samuti erinevate kokteilide segamiseks.

o Paigaldage saublender mootoriosa kilge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis pddrata seda
vastupaeva.

o Segu valjapritsimise valtimiseks Ilikake blender enne sisselilitamist segatavatesse toiduainetesse.

o Lahtivdtmiseks keerake saublenderit vastupaeva.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

e Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja koodgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete
peenestamiseks. Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tukkideks
Idigata. Pahklitelt eemaldada koored, liha eemaldada luudest ja kdhredest.

e Peenesti ei sobi jaakuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade,

muskaatpahklite ja viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kldpsatuseni.

Peenestamisel hoidke Uhe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles parast seda vdtke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

o Kasutage otsikut koore, munavalge voi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge
kasutage seda tiheda taina segamiseks.

o Paigaldage vahustamisotsik Gleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

o Enne kasutamist lUkake otsik mahutis sugavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t660d madala
kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka toodle, kui seade on valesti véi mittetiielikult kokku pandud.

KASUTAMINE

e Veenduge, et kdogikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.

« Uhendage kogikombain vooluvérku.

o Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — kéégikombain t66tab selle nupu vabastamiseni.

— | (madal kiirus) — vedelate toiduainete jaoks.

— 1l (kbrge kiirus) — vedelate ja kdvade toiduainete Uheaegseks to6tlemiseks.
: : Maksimaalne mass | Katkestamata tootlemise
Toiduaine )
/ maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 2049 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 3049 10
Pipar 0,21 30

Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150 —-200g 15
Kreeka pahkel 100 g 15
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MARKUS: Koédégikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi liletada 1 min., ning vaheaeg

sisseliilitamise vahel vahemalt 4 min.

e On keelatud osade mahavétmine kaivitatud kdogikombaini pealt.

o Terade vigastamise valtimiseks arge tdddelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu  jaa, kilmutatud
toiduained, tangud, riis, maitseained ja kohv.

o Too Iopetamisel, enne toiduainete ja otsikute valjavotmist, eemaldage seade vooluvorgust ning
oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lllitage seade vélja ja eemaldage see vooluvorgust.

o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme
kuiva ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

« Arge kasutage kidrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

o Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

== Antud simbol tootel, pakendil ja/voi saatedokumentatsioonis tahendab, et kasutatud elektrilisi ja
elektroonilisi tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda ara
spetsialiseeritud vastuvétupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jdatmete kogumise sisteemidest péérduge kohalike
vBimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset méju
inimeste tervisele ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis voib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise
tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes,
atbilst elektrotikla parametriem.

e |zmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstodi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rapnieciskai

izmantosanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmeér atvienoijiet ierici no elektrotikla pirms tirid8anas un ja Jis to nelietojat.

Lai izvairitos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici Gdent un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam

vai intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai

neinstrué ierices lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

o Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

e BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam

servisa centram, vai arT analogiskam kvalifictam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar tGdeni vai trauku mazgajama

masina.

o UZMANIBU: Griezé&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

o UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo
nepartrauktas darbibas laiku.

o Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

» Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz
tuvako Servisa centru.

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslég8anas tas ir japatur istabas
apstaklos ne mazak ka 2 stundas.

o Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas,
kas buatiski neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

e RazoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, k& arT pavaddokumentos.
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SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreiz€jas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ddeni un mazgasanas ldzekli
un rapigi nozavejiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

o Aizliegts mérkt motora daju jebkuros Skidrumos un mazgat to ar Gdeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

o Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu méréu un bérnu baribas pagatavo3anai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

o levietojiet gremdéjamo blenderi motora dala. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretégji
pulkstenraditaja virzienam.

o Lai maisijums neiz$laktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamajos produktos.

o AtvienoSanai atskruvéjiet gremdéjamo blenderi pretéji pulkstenraditaja virzienam.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

o Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, Zavéetu auglu
sasmalcinadanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no
Caulas, gala jaatdala no kauliem un cipslam.

o Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldisanai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts,

graudaugi, smalcinadanai.

Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir loti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsu trauka pievadu.

levietojiet motora dalu trauka pievada Iidz klikSkim.

SmalcinasSanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinasanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinasanas nazi.

o Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

e |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu puto$anai. Nekada gadijuma
neizmantojiet So uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdgjiet putoSanas uzliktni trauka ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet
darbu, izvéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

EKSPLUATACIJA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

o Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

o Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bis nospiesta 8T poga.
“I” (mazs atrums) — Skidriem produktiem.

“II” (liels atrums) — Skidro un cieto produktu kopigai apstradei.

= y=: . R Maksimalais
Apstradajamais Maksimala = =
produkts masa/ apjoms nepartrlat_Jktas apstrades
aiks (sek)

Mandeles 100 g 15
Varitas olas 200g 10
Rivmaize 209 15

Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Sald&jums 200 g 20
Viegla mikla 0,41 15

Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 3049 10
Pipari 0,21 30

Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150 - 200 g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp
ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min.
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o Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus,
risus, piedevas un kafiju.

o Beidzot darbu, pirms produktu un uzgalu iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
elektromotora pilnigu apstasanos.

TIRISANA UN KOPSANA

o Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemeércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjldeni, péc tam noslaukiet ar
sausu tiru dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

» Neizmantojiet cietus suk|us, abrazivos un agresivos tirisanas [1dzek|us.

GLABASANA

o Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

« Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabjjiet ierici sausa un tira vieta.

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir
janodod specializétajos pienemsanas punktos.

Lai iegatu papildu informaciju par eso$ajam atkritumu savakSanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.
Pareiza utilizacija palidzés saglabat vertigus resursus un noveérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku
veselibu un apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie$ pirmagjj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka
elektros tinklo parametrus.

o Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam

naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

Prietaisas néra skirtas naudotis Zzmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar

protines galias; arba jie neturi patirties ar zZiniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy zmoniy sauguma,

nekontroliuoja ar neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

Nebandykite savarankiskai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

Pasirapinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Baige darbg prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol

elektros variklis visiSkai sustos.

 |SPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

e |SPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. NevirSykite nuolatinés
eksploatacijos trukmés.

» Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

o Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités |j
artimiausig Serviso centra.

» Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperataroje, prie$ jjungdami prietaisa
palaikykite jj kambario temperatlroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo
saugumg, funkcionalumg bei esmines savybes.
« Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydinCioje dokumentacijoje.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie§ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir
kruopsc€iai iSdziovinkite. Korpusa su varikliu nusluostykite minkStu drégnu skuduréliu is iSorés.

o Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

o MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padaZzams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat
maiSytuvas tinka jvairiems kokteiliams paruosti.
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|statykite kotinj maiSytuvg j korpusg su varikliu. Pasukite jj prie$ laikrodzio rodykle tokiu badu.
Pries jjungdami maiSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip misinys iSsilaistys.

» Norédami pasalinti, pasukite maisiklj pries laikrodzio rodykle.
PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

Mini-smulkintuvas idealiai tinka zoleléms bei darzovéms, sdriui, daigeliui rieSuty rasiy, dziovintiems
vaisiams smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésg, sarj, morkas, svogunus) reikia i$ pradziy
supjaustyti. RieSutus reikia nulupti, i mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

MaiSytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus,
séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaisc&io.

Jkraukite j indg produktus.

UZdenkite inda jo pavara.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo indg.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peilj.

Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

Naudokite plaktuvg grietinélei, kiausiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. Draudziama naudoti §j
antgal;j kietai teslai maisyti.

|statykite plakimo antgal;j j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uZfiksuokite ant variklio.

Prie$ jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip misinys i8silaistys. Produktus pradékite plakti
zemu greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.
VIRTUVES KOMBAINO VEIKIMAS

Jsitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.
Jjunkite virtuvés kombaing j elektros tinkla.
Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus
paspaustas.
"I" (Mazas greitis) — skystiems produktams.
"II" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

Apdorojami Maksimali masé / Mak_S|maI| -
produktai tiiris nepertraukla}mo veikimo
trukmé (sek)

Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dziGvésiai 2049 15

Cesnakai 1509 Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RiesSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
TirsSta teSla 0,41 15

Svogunai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 3049 10
Pipirai 0,21 30

Askaloniniai Cesnakai 200g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150-200¢g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi bati
ne mazesné kaip 4 min.

Draudziama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

Saugodami asmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdziui, ledo, Saldyty produkty, kruopy, ryziy,
prieskoniy ir kavos pupeliy.

Baige darba prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite
kol elektros variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStuka iS elektros lizdo.
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e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o
po to nusluostykite jas sausu Svariu rankSluosc€iu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

o Nenaudokite Siurksciy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie§ padédami prietaisg j laikymo vietq jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

« Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

=== Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reigkia, kad naudojami
elektriniai ir elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis
buitinémis atliekomis. Juos (jas) reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojancias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines
valdZios institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo
neigiamo poveikio, galin€io kilti netinkamai apdorojant atliekas.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készulék hasznalata el6tt, ellenérizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltlintetett elektromos

feszlltség a hazi elektromos halozattal.

Nem valé ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivul nem hasznalhato.

Hasznalaton kivll és tisztitas kdzben mindig flggetlenitse az elektromos halézattél.

Aramiités elkeriilése céljabol ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal,

elegendd tudassal nem rendelkezd személyek (beleértve a gyerekeket) feligyelet nélkil, vagy ha nem

kaptak a készulék hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukeért felelés személytél.

A készilékkel vald jatszas elkerllése érdekében tartsa a gyermekeket feligyelet alatt.

Felugyelet nélkul ne hagyja a készuléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

Ne prébalja egyedil javitani a készlléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd felllettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat mielétt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a készuléket és

varja meg, amig teljesen leall a motor.

o FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

o FIGYELEM: A készuléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne haszndlja a készuléket folytonos
mikodési Gzemmaddban a megengedettnél hosszabb ideig.

e Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forrd hozzavalot (> 70 °C).

o Ne prébalja egyedill javitani a készliléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kbézeli szervizbe.

e Amennyiben a készlléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltdk, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran belll
tartsa szobahémeérseékleten.

o A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendl modositasokat végezni a készulék szerkezetében,
melyek alapvetéen nem befolyasoljak a készllék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

o A gyartasi idé a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kiséré dokumentumokban talalhato.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Els6 hasznalat elétt mossa meg az 0sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa
meg Bket. A motorhaz kilsejét torélje meg puha, enyhén nedves toériékenddvel.

o A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaldéan megfelel leves-purék, kuldonbdzd szdészok és martasok, valamint gyerekételek
elkészitésére, kilonféle koktélok keverésére.

o Helyezze a rudmixert a motorhazba. A ratét megbizhatd rogzitése érdekében forditsa azt el az éramutatd
jarasaval ellenkezd irdnyba ugyl.

o Kiloccsanas elkeriilése érdekében, helyezze a rudmixert a bekeverend6é élelmiszerekhez
bekapcsolas el6tt.

e Amennyiben le kivanja venni a mixert, csavarja el a ridmixert az éramutaté jarasaval ellenkezd iranyba.
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APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaldéan megfelel zoldségek és zold fliszerek, sajtok, legtébb didfajtak, aszalt gyimdlcsok
apritasara. A nagyméreti élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas elétt el6z6leg darabokra
kell vagni. A diét megpucolni héjatdl, a hust levalasztani a csontrél és megtisztitani az intdl.

e Az aprit6 nem hasznalhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kaveé,

szerecsendidé, gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritdkés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé miianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtdmivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az apritd ratét csészéjét.

Hasznalat utan, elsésorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomivet.

Ovatosan vegye ki az aprit6 kést.

o Csak ezek utan uritse ki az aprité csészéjét a megapritott élelmiszertél.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, kilonbdzé desszertek veréséhez. Semmi esetre sem
hasznalja ezt a ratétet kemény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az Osszekapcsolé elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsold elemmel egyitt
helyezze a motorhazra.

o MUkodés elbtt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltott csészébe. Kezdje a miveletet alacsony
sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos dsszeszerelés esetén.

MUKODES

e Bizonyosodjon meg arrol, hogy az dsszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.

o Csatlakoztassa a készulléket a hal6zathoz.

o Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog mikddni ebben az Gzemmadban,
amig a gomb le lesz nyomva.

“1” (alacsony sebesség) — folyékony élelmiszer részére.

“Il” (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.

Feldolgozando Maximalis tomeg / Fonton_os ’fgld_olg_ozas
termék tirtartalom max[malls ideje
(masodperc)
Mandula 100 g 15
Fétt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 209 15
Fokhagyma 150 g Rovid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Konny( tészta 0,41 15
Hagyma 200g Rovid nyomassal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200r Roévid nyomassal
Fliszerek 0,21 30
Szték 150 - 200 g 15
Kdzbnséges did 100 g 15

MEGJEGYZES: A folytonos miikddés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 4 perces sziinettartassal a

kovetkez6 bekapcsolas elétt.

o Mlkodés kézben cserélni a tartozékokat tilos.

e A penge sérllésének elkerllése érdekében ne dolgozzon fel tulsagosan kemény élelmiszert, mint a jég,
fagyasztott termék, kilonféle dara, rizs, fliszer és kaveé.

e Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a
késziiléket és varja meg, amig teljesen leall a motor.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készUléket.

e« Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és torélje meg
szaraz, tiszta torldkendével. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.
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o A készllékhazat térélje meg puha nedves torl6kendbvel.

e Ne hasznaljon suroldszert, surold szivacsot és agressziv tisztitdszert.
TAROLAS

o Tarolas elbtt gy6z6djon meg, hogy a készllék aramtalanitva van.

o Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

e Szaraz, hivos helyen tarolja.

mmm 7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy kisér6 dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a
hasznalt villamos és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni.
E targyakat specialis befogadd pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos kiegészité informacioért forduljon a helyi illetékes
hatésaghoz.

A megfelelé hulladékkezelés segit megdrizni az értékes eréforrasokat és megelézheti az olyan esetleges
negativ hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfelel6 hulladékkezelés
kovetkeztében felmertlhetnek fel.

e MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

« Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

« Tnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund
parametrilor retelei electrice.

o Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza
daune sanatatii utilizatorului.

o A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

» Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-l de fiecare data de la reteaua electrica.

» Se interzice utilizarea aparatului de catre persoanele (inclusiv copiii) cu capacitati fizice, senzoriale sau

mentale reduse, sau care nu poseda experienta sau cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt

supravegheate sau instruite in utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru securitatea
lor.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu se atinga de margini ascutite si suprafete fierbinti.

La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

Nu mtroducetl aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide. Ins& daca acest lucru s-a intamplat,

deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si inainte de a-l utiliza in continuare, verificati

capacitatea de functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

o Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita pericolele, inlocuirea acestuia trebuie sa fie
realizata de catre producator sau de catre un centru de deservire autorizat, sau de catre personalul
calificat corespunzator.

 Copiii trebuie supravegheati pentru a se evita jocul cu aparatul.

e Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua
electrica si asteptati pana cand motorul se opreste complet.

o ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

o ATENTIE: Este interzisd umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti
timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta.

» Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).

 Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau sa inlocuiti careva piese. in cazul detectarii unor
defectiuni, adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci Thainte de
conectare acesta ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

e Producatorul Tsi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabild mici modificari in constructia
produsului, care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta
acestuia.

Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insotitoare.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

« Tnainte de prima utilizare, spalatl toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si lasati-le sa se
usuce bine. Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umexzita.

» Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

» Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor
pentru copii, amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

e Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.
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e Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele
amestecate.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

» Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor
de nuci, fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se
taia in prealabil. Se va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

e Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte

solide, cum ar fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

Introduceti produsele in vas.

Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

Introduceti partea motorului in mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

in procesul de méruntire cu o mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.

Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.

» Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

« Utilizati o corold pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. In nici un caz nu
folositi duza pentru amestecarea aluatului tare.

o Conectati corola cu adaptorul.

 Fixati duza pe partea motorului

« Inainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. incepeti lucrul cu viteza
redusa.

MODUL DE FUNCTIONARE

 Asigurati-va ca ansamblarea este realizata complet si in modul corespunzator.

» Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

o Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atéat timp cat butonul este
apasat.

o Viteza redusa - pentru produse lichide.

 Viteza mare - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.

Timp maxim admisibil
Produsul prelucrat Masa/vglumul pentru functionarea
maxim N o

neintrerupta (sec)
Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 2049 15

Usturoi 150 g Prin apasari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetata 200 g 20
Aluat moale 0,41 15

Ceapa 200 g Prin apasari scurte
Patrunjel 30g 10
Piper 0,2 | 30

Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,21 30
Friptura 150 - 200 g 15
Nuci grecesti 100 g 15

ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie sa

depaseasca 1 min., iar pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

» Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

o Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de |a
reteaua electrica si asteptati pana cand motorul se opreste complet.

CURATAREA S| INTRETINEREA

» Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-l de la reteaua electrica.

e Imediat (fara inmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si
sapun, apoi stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

 Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.
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 Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

« Inainte de a fi depozitat, asigurati-va c& aparatul este deconectat de la reteaua electrica.
» Respectati cerintele de la punctul CURATAREA Sl INTRETINEREA

« Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

=== Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insotitoare inseamna ca aparatele electrice si
electronice, si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la
punctele de colectare specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obfine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de
colectare a deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte
negative asupra sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii
incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Przed pierwszym wigczeniem upewnij sie, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z
parametrami prgdu elektrycznego.

o Uzywac tylko do celéw domowych zgodnie z tg Instrukcjg Obstugi. Nie jest urzgdzeniem do zastosowania
w przemysle.

o Nie uzywac na zewnatrz pomieszczen.

o Zawsze odtgczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzgdzenie
nie jest uzywane.

o Aby unikngé porazenia prgdem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w wode ani
innej cieczy oraz nie nalezy wstawiac jej pod strumien wody. Jesli tak sie stato, natychmiast odtgcz
urzadzenie od zrédia zasilania i przed dalszym uzyciem zwrd¢ sie w celu sprawdzenia, czy urzgdzenie
dziata sprawnie i bezpiecznie, do wykwalifikowanych specjalistow.

o Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach

fizycznych, zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie

znajdujg sie one pod nadzorem lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z urzgdzeniem.

Nie zostawiaj wigczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie nalezy uzywac akcesoriéw, ktore nie sg dotgczone do zestawu.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego wymiany, aby unikng¢ niebezpieczenstw,

powinien dokona¢ producent lub upowazniony przez niego Punkt Serwisowy bgdz podobny

wykwalifikowany personel.

o Nalezy uwaza¢, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

o Podczas odigczenia urzgdzenia od sieci elektrycznej nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, trzymaj za
wtyczke. Nie ciggnij i nie nawijaj przewodu sieciowego dookofa niczego.

e Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktow i koncéwek, nalezy odigczyé urzadzenie od
zasilania pradem elektrycznym i poczekac, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

o UWAGA: Ostrza tnace sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!

o UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzgdzenia, jak rowniez uzywanie go bez produktow. Nie nalezy
przekracza¢ dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.

» Nie nalezy umieszcza¢ w misie gorgcych sktadnikéw (> 70 °C).

e Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymieniaé zadnej czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia
usterek nalezy skontaktowac¢ sie z najblizszym Punktem Serwisowym.

« Jesli urzadzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wtgczeniem musi by¢
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krocej niz 2 godziny.

e Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w
konstrukcji wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnosc lub funkcjonalno$c.
Data produkcji podana na wyrobie i/lub na opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentaciji.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z detergentem i doktadnie
osusz. Przetrzyj zewnetrzng obudowe czesci silnikowej miekka, lekko zwilzong szmatka.

e Nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w zadnych ptynach i my¢ ja woda.

BLENDER RECZNY

o Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, roznych soséw, a takze zywnosci dla
niemowlat, mieszania réznych koktajli.
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o Wi6z kohcowke w czesc silnikowg i obracaj, az poczuje sie klikniecie.

e Aby unikna¢ rozlewania mieszanki, przed wigczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.

o W celu odtgczenia odkre¢ blender reczny w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

MINI ROZDRABNIACZ

e Mini rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania ziot i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechdw,
suszonych owocéw. Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroié.
Obrac orzechy ze skoérki, mieso oddzieli¢ od kosci i Sciegien.

e Rozdrabniacz nie nadaje sie do kruszenia lodu, rozdrabniania bardzo twardych produktow, takich jak

ziarna kawy, gatka muszkatotowa, zboz.

Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gérng plastikowg czes¢!

Zatéz néz do rozdrabniania na srodkowy rdzen misy.

Umie$¢ w misce produkty.

Przykryj mise napedem misy.

W16z czes¢ silnikowg do napedu misy az do zablokowania.

W toku rozdrabniania jedng reka trzymaj czes¢ silnikowa, natomiast drugg — mise.

Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odigcz czes¢ silnikowa.

Nastepnie zdejmij naped misy.

Ostroznie wyjmij ndz do rozdrabniania.

Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.

KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

o Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietanki, biatka, réznych deserow. W zadnym przypadku nie nalezy
stosowac tej kohcowki do mieszania sztywnego ciasta.

o Potacz trzepaczke z tgcznikiem.

o Widz koncowke na czesé silnikowa.

e Przed rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej
predko$ci.

PRACA

o Upewnij sie, ze montaz zostat wykonany w catosci i w nalezyty sposob.

e Podigcz urzadzenie do sieci elektryczne;j.

o Nacisnij i przytrzymaj przycisk impulsowy — blender bedzie dziataé tak diugo, jak dtugo wcisniety jest ten
przycisk.

"I" (niska predkos¢) — do produktdw ptynnych.
- "lII" (wysoka predkos¢) — do wspdlnego przetwarzania cieklych i statych produktow.

: Maksymalna Maksymalny czas ciagtej
Obrabiany produkt masalgbjetos'é g obréllgki (s) 29
Migdaty 100 g 15
Jajka gotowane 200 g 10
Buika tarta 2049 15
Czosnek 150 g Krotkie nacisniecia
Szynka 200 g 15
Lody 200 g 20
Lekkie ciasto 0,41 15
Cebula 200g Krotkie nacisniecia
Pietruszka 3049 10
Pieprz 0,2 | 30
Cebula szalotka 200 g Krotkie nacisniecia
Przyprawy 0,21 30
Stek 150 -200g 15
Orzech wioski 100 g 15

NOTATKA: Czas ciagtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., a przerwa miedzy jednym a

drugim wigczeniem nie moze by¢ krétsza niz 4 min.

¢ Nie wolno zdejmowac zadnych czesci podczas pracy robota.

o Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktéw i koncoéwek, nalezy odigczy¢ urzadzenie od
zasilania pradem elektrycznym i poczekaé, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

e Po zakonczeniu pracy wytgcz urzadzenie oraz odtgcz go od zrodta zasilania pradem elektrycznym.

e Od razu (nie namaczajgc zbyt dtugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydtem, potem
wytrzyj suchym, czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywac¢ zmywarki.

o Przetrzyj czes¢ silnikowg miekka, lekko zwilzong szmatka.

o Nie nalezy uzywac szorstkich ggbek, $ciernych ani agresywnych srodkow czyszczgcych.
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PRZECHOWYWANIE

e Przed przechowaniem upewnij sie, ze urzgdzenie jest odtgczone od sieci.

o Spetniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

e Przechowuj urzgdzenie w suchym i czystym miejscu.

=== Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze
zuzytych urzagdzen elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi
odpadami gospodarstwa domowego. Nalezy je oddawa¢ do specjalnych punktéw odbioru.

Aby uzyskac wiecej informacji na temat istniejgcych systeméw zbierania odpadéw, nalezy skontaktowac
sie z wtadzami lokalnymi.

Prawidiowa utylizacja pomaga oszczedzac cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wptywom
na zdrowie ludzi i stan sSrodowiska naturalnego, ktére mogg powsta¢é w wyniku niewtadciwego
postepowania z odpadami.
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